
Tomatensoep
oma's stijl met balletjes
Soep van 't moment
wisselend
Tarte Tatin 
sjalotten | geitenkaas | thijm | noten
Trio van kroketjes
wisselende kroketjes | kruidenmayo 
Huisgemarineerde zalm
wasabi mayo | wakame | sesam
Coquilles
pompoencréme | paddestoelen
Carpaccio
dun gesneden rundvlees | rucola | pesto
pijnboompitten | Parmezaan

DINER
17:00-20:00VOORGERECHTEN

7.5

8

13

13

14

15

14

met brood en boter

3-GANGEN MENU
Stel uw eigen 3-gangen menu samen

uit onze menukaart voor 37.50 

Warme geitenkaas
gekarameliseerde appel | witte kool | noten
en veenbessensaus
Herfstsalade
gebakken bospaddestoelen | ui | bacon

MAALTIJDSALADES
19

19



Fish en chips 
kibbeling | remouladesaus | salade | frites
Vis van het moment
wisselende vis | seizoensgroentes | frites
Quiche 
vegetarische quiche | spinazie | 
ricotta | pompoen | salade

DINER
17:00-20:00

VIS / VEGA

21

23.5

23.5

26.5

Limburgs Zoervleisj
zoetzure runderstoof | salade | frites
Steak van Limburgse “kuusj”
gemarineerde pork steak van de grill  saus
naar keuze | salade | frites
Hoender
hoenderfilet | spinazie-ricotta vulling |
pancetta | seizoensgroentes | saus naar
keuze | frites
Kogelbiefstuk
seizoensgroentes |  saus naar keuze | frites

Sauzen:
peper | champignon | stroganoff

HOOFDGERECHTEN

22.5

24.5

19.5

OOSTENRIJKSE GERECHTEN
Wiener Schnitzel
varkensfilet | veenbessen | frites | salade
Goulash met spätzle
runderstoof | paprika | uien | champignons|
Oostenrijkse deegwaren | salade
Mühle pfandl “molenpannetje”
spätzle (Oostenrijkse deegwaren)
bospaddestoelen | roomsaus | salade

23.5

24.5

22.5



5.5

9.5

9.5

9.5

9.5

13.5

DESSERT
Affogato
bol vanilleijs | warme espresso
Dame Blanche
vanilleijs | warme chocoladesaus |
slagroom
Mousse au chocolat
huisgemaakt | slagroom 
Pecan toffee meringue
meringue | pecannoten | caramel |
slagroom
Crème brûlée
stroopwafel ijs | kletskop

Kaasplankje
3 verschillende kazen van kazerij
Oudwijker | stroop | noten | notenbrood

ZOET GENIETEN

Extra lekker met een glaasjesmaakvolle port zoals onzeGraham's 20 years old voor €7.5
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