
LUNCHKAART                                                                                                       11:00-16:00 
 

MOLENBROOD BRUIN OF WIT 
 

Gezond  met ham, kaas, tomaat, komkommer en ei 9,5 

Rommedoe  met stroop 11.5 

Tonijnsalade met kappertjes en rode ui 11,5 

Rosbief met truffelmayonaise, rucola en oude kaas  12,5 

Limburgs gehaktbrood  met mosterd 11,5 

Gebakken Livar bloedworst met appel en stroop 11,5 

Rundvleeskroketten van Oma Bob’s met Limburgse mosterd 11,5 

 
 

CROQUES 

 
Monsieur  met ham, kaas en bechamel  9,5 

 

Madame  met ham, kaas en spiegelei 9,5 
 

SOEP 

GESERVEERD MET BROOD EN ROOMBOTER 

 

Soep van de chef wisselende seizoenssoep 7,0 

Oma’s tomatensoep goedgevuld met balletjes en groentes 6,50 

Gegratineerde uiensoep  op Franse wijze 7.0 
 

 

 
 
 

WARME LUNCH 

GESERVEERD MET EEN FRISSE SALADE 

 

Videeke  kippenpasteitje 12,5 

Tête de Veau kalfsstoof naar Limburgs recept, geserveerd met augurk, ei en brood 15,5 

Quiche  met rommedoe, prei en champignons 12,5 

Portie frietjes 3,5 



UITSMIJTER 
GESERVEERD OP MOLENBROOD 

 

Klassiek  met ham en kaas 11,5 

De Meule  met rosbief en oude kaas 12,5 

Sjpèk  met spek  11,5 

 

 

SALADES 

De Meule gebakken spekjes, champignons en ui 17,5 

Warme geitenkaas  met stoofpeer en veenbessen 18,5 

 


